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Le khubz (le pain)

au ceur du concept

de production culinaire
dans la cuisine arabe
médiévale

Une « tannurte », petit four portatif a cuisson verticale, typique du Sud du Maroc, de la famille du Tannur oriental (Maroc, région
d’Amtoudi). Cliché Gilles Bouquillon, février 2008.
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